Grillen auf dem
Weber Elektrogrill
Q 2400

Fleischkase-Scheibe

Zeit 12 min Kerntemperatur  65-70 Grad
Grillstufe 2% Grillebene direkt
Hinweis

Fleischkdasescheibe schon fertig zubereitet kaufen.
Die kalte Scheibe mit Pfeffer und Paprikapulver wiirzen und etwas

einodlen.

Pro Seite 2 x 3 Minuten braten.
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