Gulasch (vom Schwein)

Zutaten:

500 g Schweinegulasch

250 ml BratensoRe (Maggi-Sol3enpulver)
1 kleingeschnittene Tomate

50 ml Weil3wein

5 Nelken

3 Lorbeerblétter

Tabasco nach Bedarf

1 gehackte Zwiebel

Gewurze fur das Gulasch

1 gepresste Knoblauchzehe
Salz

Pfeffer

Paprika

Zubereitung:

Gulasch mit den Gewdirzen vermengen und bereitstellen.
Zwiebeln gut andlinsten und auch bereitstellen.

Bratensol3e nach Anweisung zubereiten.

Tomate, WeilBwein, Nelken, Lorbeerblatter, Tabasco und die angediinsteten Zwiebel zur
BratensofRe geben und kurz aufkochen. Jetzt auch das gewdrzte Schweinegulasch noch
hineinlegen, leicht untermengen und wieder kurz aufkochen.

Bei niedriger Temperatur in 1 % Stunden fertig braten. Alle ¥ Stunde umrihren.

Beilage: Nudeln mit Brokkoli



