Kartoffelsalat (6 Personen)

Zutaten

2 kg festkochende groRRe Kartoffel

500 ml Briihe = 2 Brihwirfel von Maggi
1 EL Senf

200 g Dorrfleisch

1 mittelgroRe Zwiebel gehackt

1 Bund Petersilie gehackt

2 EL Essig

1 EL Senf

1 TL Pfeffer

Salz

¢

Salzwasser fiir das Kochen der Kartoffel
etwas Ol zum Anbraten

Zubereitung

Die Kartoffeln waschen und im Salzwasser 35 - 40 Minuten kochen, danach mit kaltem Wasser abschrecken und
etwas auskuihlen lassen. Nach dem Erkalten die Kartoffel schalen, in diinne Scheiben schneiden und in eine
groRRe Schissel geben.

Dérrfleisch in Wiirfel schneiden, im Ol kurz anbraten und einem Schélchen abkiihlen lassen.
Die Bruhwurfel nach Anweisung auflésen und auch abkiihlen lassen. Die Petersilie hacken und bereitstellen.

Nachdem die Brihe und das Dorrfleisch erkaltet sind, konnen diese mit den anderen Zutaten zu den
Kartoffelscheiben gegeben werden. Alles grindlich mit einem grofRen L&ffel vermengen. Die Briihe nach und

nach unterriihren und darauf achten, dass die Kartoffelmasse nicht zu flussig wird. Am Schluss mit Salz
abschmecken.

Beilagen

Rindswirstchen, Frankfurter- oder Wienerwiirstchen



